
Creando momentos inolvidables



En Maremondo somos especialistas en crear momentos inolvidables. Tenemos como objetivo que recuerde la
comunión de su hij@ como uno de los días más especiales de su vida.

Para ello vestimos nuestros 5 salones con vistas a la playa del Sardinero con las mejores galas, donde se dan
cita una gastronomía cuidada usando los mejores productos de temporada, la atención más personalizada y
un servicio de excelencia.

Confíe en Maremondo, le ofreceremos ideas y consejos para que no tenga que preocuparse por nada.

¿POR QUÉ MAREMONDO?

❖ Atención personalizada con nuestros coordinadores de eventos.

❖ Cocina tradicional con toques modernos con los mejores productos de temporada.

❖ Posibilidad de adaptar el menú a sus necesidades.

❖ Actividades para niños con monitor titulado incluido en el precio del menú.

❖ Centros de mesa florales y minutas de menú personalizadas.

❖ Regalo de la figura de comunión y la tarta de la comunión

Para más información: reservas@maremondo.es/pmarcos@maremondo.es

Restaurante Maremondo. Plaza de Italia S/N. 39005. Santander - Cantabria. Teléfono 942 
273 034-



Menú Sardinero 

Ensalada de langostinos con vinagreta  de frutos secos

***

Bacalao confitado con salsa de pimientos

del piquillo

***

Carrillera ibérica confitada con aroma 

al Pedro Ximénez

***

Tarta de comunión de Tiramisú

de nuestro  Pastelero

Bodega 

Tinto Gorgorito Crianza(D.O. Rioja)

Blanco Copa Boca Verdejo(D.O. Rueda)

Agua mineral, cervezas o refrescos

Precio menú: 52€ por persona

“Los platos indicados en este menú pueden contener trazas de alérgenos. Las personas que padezcan de alergias intolerancias

alimenticias, se ruega lo comuniquen a nuestro departamento de banquetes o personal de servicio”



Menú Machichaco

Milhojas de berenjena gratinada rellena

de zamburiñas y gambas

***

Merluza rellena de centollo  a la marinera

***

Meloso de rabo de buey sobre crema de boletus

***

Tarta de comunión de queso con coulis de frambuesa

de nuestro Pastelero

Bodega 

Tinto Gorgorito Crianza(D.O. Rioja)

Blanco Copa Boca Verdejo(D.O. Rueda)

Agua mineral, cervezas o refrescos

Precio menú: 56€ por persona

“Los platos indicados en este menú pueden contener trazas de alérgenos. Las personas que padezcan de alergias intolerancias

alimenticias, se ruega lo comuniquen a nuestro departamento de banquetes o personal de servicio”



Menú Puerto Chico

Salpicón de marisco con pulpo, langostinos, mejillones, 

vinagreta con su coral y tomatitos

***

Tronco de rape con almejas a la marinera

***

Solomillo al foie con calabacín relleno de champiñón

***

Tarta de Milhojas de nuestro Pastelero

Bodega 

Tinto Gorgorito Crianza(D.O. Rioja)

Blanco Copa Boca Verdejo(D.O. Rueda)

Agua mineral, cervezas o refrescos

Precio menú: 63€ por persona

“Los platos indicados en este menú pueden contener trazas de alérgenos. Las personas que padezcan de alergias intolerancias

alimenticias, se ruega lo comuniquen a nuestro departamento de banquetes o personal de servicio”



Menú Infantil

Croquetas, rabas de calamar

***

Hamburguesa de ternera a  la plancha 

con patatas fritas

*** 

Tarta de chocolates 

de nuestro pastelero  

***

Agua, refresco o zumos

Precio menú: 36€ por persona

“Los platos indicados en este menú pueden contener trazas de alérgenos. Las personas que padezcan de alergias intolerancias

alimenticias, se ruega lo comuniquen a nuestro departamento de banquetes o personal de servicio”



El responsable del tratamiento de sus datos es RESTAURANTE MAREMONDO S.L. Sus datos serán tratados con la finalidad de

elaborar el presupuesto, seguimiento del mismo y en su caso proceder a los servicios solicitados. La legitimación para el uso de

sus datos, ni análisis de perfiles. Para ejercitar sus derechos de acceso oposición, rectificación, supresión, portabilidad o limitación

del tratamiento, puede dirigirse a:

CONDICIONES GENERALES

◦ Si tiene algún invitado con intolerancia alimenticia o alergia, por favor comuníquelo a nuestro equipo. 
Adaptaremos el menú a sus necesidades

◦ En todos los salones se podrá permanecer hasta las 19:30h.

◦ El cliente se responsabilizará de cualquier desperfecto, rotura u otros daños que pudieran producirse en el 
restaurante o demás instalaciones causados por él o alguno de sus invitados. 

◦ Se requiere 250€ como garantía de la reserva. ES42 2100 5643 1102 0006 1223

CONCEPTO:  COMUNIÓN / “FECHA” / “NOMBRE HOMENAJEAD@”

◦ El pago  de la factura se debe hacer el mismo día de la celebración a la finalización del evento..

CANCELACIÓN DEL EVENTO

◦ Si la cancelación  ES antes de la celebración del banquete, el restaurante conservará el depósito de 250€ en 
concepto de daños y prejuicios por el bloqueo de la fecha.

CANCELACIÓN PARCIAL O REDUCCIÓN DEL NÚMERO DE PERSONAS GARANTIZADAS:
• 7 días antes de la fecha del banquete se debe confirmar el número de comensales.  Dentro de los 7 días anteriores al evento, se 

permitirá una reducción de hasta el 10% sin penalización. 


