
 

 

 MENU NAVIDAD 

 

Ensalada de langostinos y vieiras con vinagreta 

de frutos secos y miel de soja 

 

****** 

Merluza de pincho rellena de marisco 

con salsa de carabineros 

 

****** 

Lingote de lechazo a baja temperatura 

con patatas panaderas 

****** 

Milhojas de navidad 

 

****** 

Dulces de navidad 

 

                       Bodega 

 

Blanco Cuatro rayas 100% verdejo 

Tinto Sierra Cantabria rioja Crianza 

Aguas minerales 

Copa de cava Brut 

Café o infusiones 

 

Pvp 63€ iva incluido 

 

 

 

Bodega: 

Sierra Cantabria Crianza (Rioja) 

Blanco Cuatro rayas 100% Verdejo  
Aguas minerales 
Café o infusión 



 

Menú Año Nuevo 

 

 Salpicón de marisco  

(langostinos, gambas, rape y pulpo)  

***** 

Rodaballo salvaje al horno con risotto de setas 

***** 

Cochinillo deshuesado a baja temperatura 
 

***** 
Tarta Selva negra con coulis de frutos rojos 

 

Bodega: 

Sierra Cantabria Crianza (Rioja) 

Blanco Cuatro rayas 100% Verdejo  
Aguas minerales 
Café o infusión 

 

Precio: 62€ iva incluido 



 

Cena de Gala Fin de Año 

Aperitivo 

Langostino tigre con salsa de erizo de mar 

Entrante 

Terrina de Foie Grass al Armañac 

 con confitura de higos y pan de pasas 

Para seguir 

        Bisqué de Bogavante y gamba roja    

Del Mar 

Machote al horno, colas de cigalas y 

  jugo de su cabeza con sus patatas 

De la Tierra 

Solomillo Wellington sobre lecho de setas 

 y salsa Perigeaux 

 Dulce final 

Cúpula de castaña bañada 

 en caramelo y su macarrón 

Dulces navideños  

Uvas de la suerte& Bolsa de Cotillón 

Bodega: 

José Pariente verdejo 100% 

Sierra Cantabria Crianza Rioja 

Aguas minerales 

Freixenet Brut Nature 

Café o infusión 

COTILLON Y DJ HASTA LAS 03:00 

“COPAS NO INCLUIDAS” 

PVP 140€ iva incluido 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                              



 

                            MENU REYES 

 

Ensalada de mariscos, moluscos y crustáceos 

con salsa de erizo de mar 

 

****** 

Lubina salvaje del cantábrico  

con salsa de naranja  

 

****** 

Canelones rellenos de pollo de corral y foie 

 

****** 

 

Tarta de queso templada con frutos rojos 

 

****** 

Dulces Navideños 

 

Bodega 

 

Blanco Cuatro rayas 100% verdejo 

Tinto Sierra Cantabria rioja Crianza 

Aguas minerales 

Copa de cava Brut 

Café o infusiones 

 

 

 

Precio: 54€ iva incluido 

 



Menú infantil de Navidad 

Jamón y lomo ibérico 

Rabas de calamar,  

Croquetitas de jamón ibérico 

 

***** 

Escalopines de solomillo con patatas fritas 

***** 

Tata de chocolate 

Bodega: 

Refrescos y aguas minerales  

Precio: 40€ iva incluido 

 

 


	menu Navidad 2023 (1)
	menu Año nuevo 2023 (1)
	menu Nochevieja 2023 (1)
	menu Reyes 2023 (1)
	Menu   infantil 2023 (1)

